Fotts

Suppli Mozzarelle in carrozza 2pz
Fried rice balls Fried mozzarella cheese

Eiori di m* 2,00 Bw,s

Filetto di baccala* 2,50
Cod fillet

Olive ascolane* (4 pz.) 4,00 Pachino (2 pezzi)
Fried olives with meat Lardo (2 pezzi)

Patatine fritte* 4,50 Vegetariane (2 pezzi)
French fries Miste (4 pezzi)

“Rosse

Marinara: Pomodoro pelato, aglio, origano, olio
Peeled tomato, garlic, oregano, oil

Mar

herita: Pomodoro pelato, fiordilatte,basilico olio

Peelegtomato, fiordilatte, basil, oil

Romana: Pomodoro pelato, olive taggiasche, polvere di capperi, pomodori secchi,
basilico, alici, origano, olio
Peeled tomato, taggiasche olives, caper powder, sun-dried tomatoes, basil, anchovies, oregano, oil

Napoli: Pomodoro pelato, fiordilatte, alici, basilico, olio
Peecled tomato, fiordilatte, anchovies, basil, oil

Diavola: Pomodoro pelato, fiordilatte, ventricina, basilico, olio
Peeled tomato, fiordilatte, ventricina, basil, oil

Parmigiana: Pomodoro pelato, melanzane fritte, fiordilatte, basilico, parmigiano, olio
Peeled tomato, fried eggplant, fiordilatte cheese, basil, parmesan cheese, oil

Capricciosa: Pomodoro pelato, fiordilatte, funghi champignon, uovo sodo, carciofini,
olive taggiasche, prosciutto crudo, basilico, olio

Peeled tomato, fiordilatte, champignon mushrooms, hard-boiled egg, artichokes, taggiasche olives,
prosciutto,basil, oil

Amatriciana: Pomodoro pelato, guanciale, fiordilatte, pecorino
Peeled tomato, guanciale, fiordilatte, pecorino cheese

Funghi: Pomodoro pelato, fiordilatte, funghi champignon, basilico, olio
Peeled tomato, fiordilatte cheese, champignon mushrooms, basil, oil

Margherita con bufala: Pomodoro pelato, mozzarella di bufala campana, basilico,
olio Peeled tomato, buffalo mozzarella from Campania, basil, oil

Crudaiola: Pomodoro pelato, fiordilatte, prosciutto crudo, stracciatella, basilico, olio
Peeled tomato, fiordilatte, prosciutto, stracciatella, basil, oil

Cosacca: Pomodoro pelato, basilico, origano, pecorino romano, stracciatella
Peeled tomato, basil, oregano, pecorino romano, stracciatella cheese

Bosco Rosso: Pomodoro pelato,porcini,broccoletti, stracciatella ,basilico, polvere di olive, olio
Peeled tomatoes, porcini mushrooms, broccoletti, stracciatella cheese, basil, olive powder, oil




Blianche

Boscaiola: Fiordilatte, funghi champignon, salsiccia, olio
Fiordilatte, champignon mushrooms, sausage, oil

Fiori e alici: Fiordilatte, fiori di zucca, alici, olio
Fiordilatte, squash blossoms, anchovies, oil

Campagnola: Fiordilatte, broccoletti ripassati, salsiccia, olio
Fiordilatte, broccoletti ripassati, sausage, oil

4 formaggi: Fiordilatte, provola, gorgonzola, grana
Fiordilatte, provola gorgonzola grana cheese

Cacio e pepe: Fiordilatte, recorino, pepe, olio
Fiordilatte, pecorino, pepper, oi

Ortolana: Fiordilatte, funghi , melanzane, zucchine, peperoni arrosto,basilico, olio
Fiordilatte, mushrooms , eggplant, zucchini, roasted peppers, basil, oil

Vegana: Broccoletti ripassati, zucchine, melanzane, funghi, olive taggiasche,
peperoni arrosto, basilico, olio
Repassed broccoletti, zucchini, eggplant, mushrooms, taggiasche olives, roasted peppers, basil, oil

Patate, speck, provola: Fiordilatte, patate al forno, provola affumicata, speck,
olio, sale affumicato
Fiordilatte cheese, baked potatoes, smoked provolone cheese,speck,oil ,smoked salt

Patate e salsiccia: Fiordilatte, patate al forno, salsiccia, olio
Fiordilatte cheese, baked potatoes, sausage, oil

Gricia sbagliata: Fiordilatte, guanciale, pomodori secchi, funghi porcini, pecorino
romano
Fiordilatte, guanciale, sun-dried tomatoes, porcini mushrooms, pecorino romano cheese

Prosciutto e fiori: Fiordilatte, fiori di zucca, prosciutto cotto, polvere di olive
Fiordilatte, squash blossoms, cooked ham , olive powder

Pugliese: fiordilatte, pomodori secchi, alici, stracciatella, origano, basilico, olive
taggiasche, olio Fiordilatte, sun-dried tomatoes, anchovies, stracciatella, oregano, basil,
taggiasche olives, oil

Salmone: Fiordilatte, zucchine, salmone affumicato, rucola, scorza di limone,
stracciatella, olio Fiordilatte , zucchini, smoked salmon, arugula, lemon zest, stracciatella, oil

SI INFORMANO GLI UTENTI CHE GLI ALIMENTI SOMMINISTRATI PRESSO QUESTO ESERCIZIO POSSONO CONTENERE UNO O PIU DEI SEGUENTI ALLERGENI COME INGREDIENTE O IN TRACCE DERIVANTI DAL PROCESSO PRODUTTIVO

Elenco degli allergeni alimentari (ci sensi del Reg. UE 1169/11, D. Lgs. 109/92,88,/2009 e s.m.i.)

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati - Crostacei e prodotti derivati - Uova e prodotti derivati - Pesce
e prodotti derivati - Arachidi e prodotti derivati - Soia e prodotti derivati - Latte e prodotti derivati - Frutta a guscio, cio& mandorle, nocciola, noci comuni, noci di anacardi, noci di
pecan, noci del brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti derivati - Sedano e prodotti derivati - Senape e prodotti derivati - Semi di sesamo e prodotti derivati - Anidriti
solforosa e solfiti - Lupini e prodotti derivati - Molluschi e prodotti derivati.

Si invitano i consumatori allergici a uno o pib allergeni sopra indicati a comunicarlo al personale di cucina.

Servizio: € 2,00




eolgowi e speciol del mese

La special del mese: segue la stagionalita, chiedici indicazioni sul gusto che
troverai oggi. Special pizza of the month

Calzone classico: Fiordilatte, prosciutto cotto
Mozzarella cheese, ham

Calzone prosciutto e funghi: Fiordilatte, funghi champignon, pomodoro,
prosciutto crudo Fiordilatte, champignon mushrooms, tomato, prosciutto

Calzone scarola e alici: Fiordilatte, scarola, alici
Fiordilatte, escarole, anchovies

“Focoece

Classica: Olio, sale, rosmarino
Qil, salt, rosemary

Mortadella: Mortadella, stracciatella, granella di
pistacchio, olio Mortadella, stracciatella, pistachio grits, oil

Prosciutto e rucola: Prosciutto crudo, rucola, scaglie di
grana Prosciutto crudo, arugula, grana flakes

Prosciutto crudo, bufala campana, basilico, olio
Prosciutto Crudo, bufala campana, basil, oil

Servizio: € 2,00






